Påvisning av stivelse
Hensikt:
Hensikten med forsøket er å påvise stivelse i matvarer. Mange planter lagrer næring i form av stivelse. Stivelse er en polymer som består av lange kjeder av glukosemolekyler. Molekylene henger sammen på en slik måte at kjedene danner spiraler. Jod passer akkurat inn i hulrommene som lages av disse spiralene, og gir en mørkeblå farge. Dette kan vi bruke til å påvise stivelse.
Hypotese:
Hva tror du kommer til å skje
Utstyr:
· Potetmel i rør
· ​Kålrot
· ​Potet
· ​Banan
· ​Skive med gulost
· ​Skinkeskive
· ​Jodløsning (0,2 %)
· ​Dråpeteller
· ​Vattpinner
Sikkerhet:
Ingen spesielle sikkerhetstiltak er nødvendige. 
Framgangsmåte:
1 Sjekk påvisningsreaksjonen ved å tilsette noen dråper jodløsning til røret med potetmel. Potetmel inneholder mye stivelse. Hvordan ser en positiv reaksjon ut?
2 Skjær poteten i to. Dypp en vattpinne i jodløsningen og pensle snittflaten til poteten. Hva viser mønstret du ser?
3 Gjør tilsvarende for de andre matvarene. Vær nøye med at du ikke dypper en brukt pinne tilbake i jod-løsningen. Hvis en matvare tar lite farge, kan du bruke dråpetelleren til å dryppe på jodløsning, slik at du får fuktet hele overflaten jevnt.
Observasjon: 
Skriv ned hvilke observasjoner du/dere gjorde deg/dere under forsøket. 

Resultater: 
Hvilke resultater fikk du/dere?

Konklusjon:
Skriv ned hva du/dere kom frem til. 

Bilde/Tegning:

