Egenskaper til kjemiske hevemidler
Hensikt:
I dette forsøket skal du undersøke egenskapene til tre kjemiske hevemiddel. Kjemiske hevemiddel er stoffer som kan reagere og lage gassbobler i ulike typer bakverk. Du skal se hvordan stoffene reagerer på kaldt vann, varmt vann og tilsetning av syre.
Hypotese:
Hva tror du kommer til å skje
Utstyr:
· 3 små skåler
· Natron
· Bakepulver
· Hornsalt
· Spiseskje eller spiseskjemål
· Teskje
· Dråpeteller med fortynnet saltsyre
· Kaldt og varmt vann
Sikkerhet:
Ingen spesielle sikkerhetstiltak er nødvendige. 
Framgangsmåte:
1. Ta en teskje natron, bakepulver og hornsalt i hver sin skål.
2. Tilsett 1 spiseskje kaldt vann til hver skål og observer hva som skjer. Skriv ned det du ser.
3. Tilsett 1 spiseskje varmt vann til hver skål og observer hva som skjer. Skriv ned det du ser.
4. Uten å vente for lenge, bruk dråpetelleren og tilsett en dråpe saltsyre til skålen med natron. Hva skjer? Du kan gjerne dryppe noen dråper i de andre to skålene også. Noter observasjonene dine. Uten å vente for lenge, bruk dråpetelleren og tilsett en dråpe saltsyre til skålen med natron. Hva skjer? Du kan gjerne dryppe noen dråper i de andre to skålene også. Noter observasjonene dine.
Observasjon: 
Skriv ned hvilke observasjoner du/dere gjorde deg/dere under forsøket. 
	Hendelse/Hevemiddel
	Natron
	Bakepulver
	Hornsalt

	Tilsetter 1 ss kaldt vann
	
	
	

	Tilsetter 1 ss nykokt vann
	
	
	

	Tilsetter saltsyre
	
	
	



Resultater: 
Hvilke resultater fikk du/dere?

Konklusjon:
Skriv ned hva du/dere kom frem til. 

Bilde/Tegning:

